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T VANILLON BISCUITINE MINI ROCHER PALET JB MANON LIEGEOIS
Délicate creme Praliné noisettes Praliné et éclats Puissante ganache Duo praliné et creme Duo de gianduja
(@) légére vanille et éclats de riz croustillants de chocolat noir légére vanille, et de mousse
et noisette entiere soufflé au cacao de Sao Tomé éclats de noisettes de chocolat noir
caramélisées au café expresso
FEUILLE JEFF CORNET DORE BLOC GIANDUJA  MAISON DE JEFF PALET JB FEUILLANTINE
Praliné tendre Caramel filant Gianduja tendre, Gianduja, la recette Praliné aux Ganache de chocolat Praliné gianduja et émietté
aux noisettes al'ancienne noisettes et amandes originale éclats de nougat au lait au cacao de crépe dentelle

de Saint-Domingue
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BUCHETTE NUTTINE MINI ROCHER WARREN BRUXELLES BALLOTIN DENTELLE
Praliné et meringue Praliné rustique Praliné et éclats Praliné et graines Ganache onctueuse Praliné et éclats Praliné onctueux
fondante et noisette entiére croustillants de sésame torréfiées de chocolat au lait ~ d’amandes caramélisées  enveloppé d’éclats
caramélisée et caramélisées au cacao de Java et salées de crépe dentelle
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(a'd ORPHEE BALLOTIN TREFLE SEVILLANA PISTACHINE BRUXELLES
— Duo praliné et mousse Praliné et éclats de Praliné noisettes et éclats Ganache de chocolat Pate d’amandes et Ganache corsée de
O de chocolat noir noisettes caramélisées de biscuits Amaretti noir et pépites d’orange de pistaches avec éclats  chocolat noir au cacao
confite de pistaches du Pérou
2]
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BRUGES MAISON DE JEFF PETITE MERINGUE PETITE MERINGUE CAFE AMANDEUS
O Ganache de chocolat Praliné aux éclats CHOCOLAT Supréme de chocolat noir Praliné et amande
O noir et caramel fondant d’amandes, épicé de Supréme de chocolat noir au café et sa meringue entiére caramélisée
O cannelle et coriandre et sa meringue croustillante croustillante
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**Organismes Génétiquement Modifiés.

ECUADOR HARVEY PETITE MERINGUE CITRON FEUILLE
Ganache intense de Praliné onctueux Supréme de chocolat noir au Praliné intense
chocolatlnoir au cacao et éclats de crumble citron et sa meringue croustillante aux noisettes

d’Equateur






Des ingrédients rigoureusement
sélectionnés par nos maitres
chocolatiers

Une haute teneur en cacao dans
notre chocolat de couverture

Un savoir-faire qui enrichit la
tradition d’un zeste d’audace.

Une réalisation de chocolats
aux textures légeres, pralinées
fondantes ou croustillantes

SERVICES PROPOSES
PAR JEFF DE BRUGES

Personnalisation de vos cadeaux
Nous pouvons personnaliser les rubans a votre logo.

Carte
Joignez un message personnalisé a chacun de vos
cadeaux.

Livraison
La livraison de colis par nos soins avec un suivi person-
nalisé de vos commandes.

Devis et commande

Demandez votre devis personnalisé.

Pour chaque collection, nous proposons plusieurs autres
contenants, n’hésitez pas a contacter nos conseiller(e)s
de vente pour plus d’informations.






25
26

Cadeaux entreprises
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INGREDIENTS
D’ORIGINE NATURELLE






