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SENSATIONS CACAOTÉES

Ref0098
Saladier Pic PM
D= 15 cm H= 4 cm
300g - 420 mad

Ref0099
Saladier Pic MM
D= 18 cm H= 4 cm
500 g - 620 mad

Ref0100
Saladier Pic GM
D= 22 cm H =4 cm
700 g - 880 mad
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SENSATIONS CACAOTÉES

Ref0101
Plat à tarte Turquoise/Violet PM
L= 21 cm l= 20 H= 9cm
500 g  - 690 mad

Ref0102
Plat à tarte Turquoise/Violet MM
L= 28 cm l= 27 cm H= 10 
1 kg - 1290 mad

Ref0103
Plat à tarte Turquoise/Violet GM
L= 31 cm l= 30 cm H= 12 cm
1,200 kg - 1590 mad
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MAGIE NOCTURNE

        Des assortiments qui 
scintillent de délices,
illuminant chaque momentilluminant chaque moment
de  dégustationde  dégustation. . 

Ref0104
Coupe ovale pied gold GM
45 cm x 19 cm x 13 cm
1500 g - 2 250 mad
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MAGIE NOCTURNE

Ref 0105
Coupe ronde sur pied gold
30 cm x 26 cm
1500 g - 2350 mad

Ref0108
Coupe pied torsadé gold PM
25 cm x  25 cm
800 g - 1580 mad

Ref0107
Coupe ovale pied gold GM
45cm x 19 cm x 13 cm -  1500g
2 250 mad

Ref0106
Coupe ovale pied gold PM
35 cm x 17 cm x 13 cm -  1000g
1 680 mad

Ref0109
Coupe pied torsadé gold GM
30 x H 25 cm
1000 g - 1880 mad

NOCTURNENOCTURNE

MAGIEMAGIE
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MAGIE NOCTURNE

Ref0110
Coupe anses gold
40 cm x  26 cm
1500 g - 2340 mad

Ref0111
Coupe trépied gold PM
D 26 x H 16 cm
750 g - 1380 mad

Ref0112
Coupe trépied gold MM
D 24 x H16 cm 
1500 g - 2100 mad

 Ref0113
Coupe trépied gold GM
D 32 x H 16 cm
2000 g - 2580 mad
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ECRINS DE PARTAGE
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Ref0118
Boite Variopinto Multibloc
27 cm x 27 cm  x 10 cm
800g - 720 mad

Ref0114
Boite Variopinto PM
15 cm x 15 cm x 4 cm 
220 g - 320 mad

Ref0115
Boite Variopinto MM
21 cm x 21 cm x H 4 cm
450 g - 480 mad

Ref0116
Boite Variopinto GM
24 cm x  24 cm x 4 cm
600 g - 650 mad

Ref0117
Boite Variopinto TGM
28 cm x 28 cm x 4 cm 
1 kg - 980 mad

Ref0119
Boite Variopinto Création
22cm x 27 cm x H 10 cm
1,25 kg - 1380 mad

        Des assortiments qui 
scintillent de délices, 
illuminant chaque momentilluminant chaque moment
de dégustationde dégustation. 
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PAS SI CLASSIQUES

Ref0122
Boite classique JB Carrée PM
18 cm x l 18 cm x 7 cm
460g - 640 mad

Ref0123
Boite classique JB Carrée GM 
28 cm x 28 cm x 7 cm
610g - 790 mad

PAS SI PAS SI 

CLASSIQUES...CLASSIQUES...1 11 1

        Le plaisir d’ouvrir une 
boite de chocolats ne se 
raconte pas, il se déguste, 
avec des recettes savoureuses avec des recettes savoureuses 
et une barre de chocolatet une barre de chocolat
gourmande et personnalisée.gourmande et personnalisée.

Ref0120
Boite classique JB ronde PM 
15 cm x 8 cm
250g - 460 mad

Ref0121
Boite classique JB ronde GM
18 cm x 8 cm
490g - 620 mad

Ref0124
Boite classique JB rectangulaire
32 cm x 10 cm x 5 cm
290g - 480 mad
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SÉDUCTION VELOUTÉ

Ref0125
Boite Juliettes rectuangulaire 
28 cm x 8 cm x 5 cm
210g - 250 mad

Ref0126
Boite Juliettes carrée
19 cm x  19 cm x 5 cm
400g - 410 mad

        Amandes, noisettes, fruits et 
baies, les Juliettes vont enchanter 
vos tables de fêtes. 
À partager ou non...

13
LES
JULIETTES

12
LES
CARRES

Ref0127
Boite Macao - 20 carrés
15 cm x 16 cm x 3 cm
190 mad

Ref0128
Boite Macao- 40 carrés 
20 cm x 20 cm x 3 cm
290 mad

Ref0129
Boite Macao- 64 carrés 
26 cm x 23 cm x 3 cm
390 mad

         Thé ou café ?
Ce petit carré de chocolat
accorde une pause de
4,5 g de bonheur.
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JEFF DE BRUGES MAROC

Parce que nous ne transigeons 
pas avec la qualité, nos recettes 
sont élaborées sans matières 
grasses végétales hydrogénées, 
sans OGM** et sans huile de 
palme.
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INGRÉDIENTS 
D’ORIGINE 
NATURELLE

CH
OCOLAT NOIR

CACAO

60%%
min.

CH
OCO

LAT AU LAIT

CACAO

35%%
min.

SAMALISAMALI
Ganache de chocolat 

au lait aux fruits 
de la passion

FEUILLEFEUILLE
Praliné tendre 
aux noisettes

BRUXELLESBRUXELLES
Ganache onctueuse 

de chocolat au lait au 
cacao de Madagascar

BLOC GIANDUJABLOC GIANDUJA
Gianduja, la recette 

originale

CAFETEROCAFETERO
Tendre praliné aux  

noisettes et aux 
éclats de café force 

“ristretto” 

MAISON DE JEFFMAISON DE JEFF
Praliné aux éclats 

de nougat

PETITE MERINGUE MANGUEPETITE MERINGUE MANGUE
Suprême de chocolat 

à la mangue et sa meringue 
croustillante

JEFFJEFF
Caramel filant  
à l’ancienne

TRÈFLETRÈFLE
Ganache de chocolat 

au lait au thé Earl Grey

FEUILLANTINEFEUILLANTINE
Praliné gianduja et 
émietté de crêpe 

dentelle

BALLOTINBALLOTIN
Praliné et éclats 

d’amandes caramélisées 
et salées 

BÛCHETTEBÛCHETTE
Praliné et meringue 

fondante

BRUGESBRUGES
Ganache de chocolat 

noir et caramel fondant

PETITE MERINGUE PETITE MERINGUE 
CHOCOLATCHOCOLAT

Suprême de chocolat noir 
et sa meringue croustillante

MAISON DE JEFFMAISON DE JEFF
Praliné aux éclats 

d’amandes, épicé de 
cannelle et coriandre

PETITE MERINGUE CAFÉPETITE MERINGUE CAFÉ
Suprême de chocolat noir 

au café et sa meringue 
croustillante

CABOCHONCABOCHON
Duo gianduja et ganache 
de chocolat au lait et au 
caramel au beurre salé

ECUADORECUADOR
Ganache intense de 

chocolat noir au cacao 
d’Équateur

PETITE MERINGUE CITRONPETITE MERINGUE CITRON
Suprême de chocolat noir au 

citron et sa meringue croustillante

HARVEYHARVEY
Praliné onctueux 

et éclats de crumble

FEUILLEFEUILLE
Praliné intense 
aux noisettes

PISTACHINEPISTACHINE
Pâte d’amandes et 

de pistaches avec éclats 
de pistaches

BALLOTINBALLOTIN
Praliné et éclats de

noisettes caramélisées

BRUXELLESBRUXELLES
Ganache corsée de 

chocolat noir au cacao 
du Pérou

SÉVILLANASÉVILLANA
Ganache de chocolat 

noir et pépites d’orange 
confite

ORPHÉEORPHÉE
Duo praliné et mousse 

de chocolat noir

TRÈFLETRÈFLE
Praliné noisettes et éclats 

de biscuits Amaretti

BALLOTINBALLOTIN
Suprême de chocolat 
noir avec des éclats 
de fèves de cacao

LIÉGEOISLIÉGEOIS
Gianduja et mousse  

de chocolat noir  
au café expresso

BISCUITINEBISCUITINE
Praliné gianduja 

et riz soufflé

ANVERSOISANVERSOIS
Duo gianduja et 

mousse de chocolat 
noir

MANONMANON
Duo praliné et crème légère 
vanille, éclats de noisettes 

caramélisées

**Organismes Génétiquement Modifiés.

WARRENWARREN
Praliné et graines de 

sésame torréfiées 
et caramélisées

RefHS-B06
Ballotin chocolats assortis
11 cm x 8 cm x 5 cm 
250g - 190 mad

RefHS-B07
Ballotin chocolats assortis 
14 cm x 8 cm x 6 cm 
375g - 285 mad

Réf HS-B08
Ballotin chocolats assortis
15 cm x 9 cm x 7 cm
500g - 380 mad

RefHS-B09
Ballotin chocolats assortis
17 cm x 8 cm x 10 cm 
750g - 570 mad

RefHS-B10
Ballotin chocolats assortis
19 cm x 9 cm x 11 cm 
1 kg - 760 mad

        Le chocolat : là où 
la magie rencontre le la magie rencontre le 
palaispalais.
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JEFF DE BRUGES MAROC
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Btissam Debbagh 

Magasin Marrakech
17, rue de la liberté, guéliz 
05 24 43 02 49 
Jeffdebrugesmarrakech@hotmail.com 
     @jeffdebrugesmarrakech 

Magasin El Jadida
Label Gallery Carrefour El Jadida  
05 23 80 19 82 
jeffdebrugeseljadida@gmail.com 
     @jeffdebrugeseljadida

Nada Benchekroun

contact@jeffdebrugestanger.com 
    @effdebruges_tanger 

Magasin Socco Alto
Angle rue Boubana & Banafsaj, 
Centre Commercial 
Socco Alto, RDC, Tanger 
05 39 39 01 01 

Magasin Centre Ville
Av.Mexique Intersection rue
Moutanabi & rue Ahmed
 Chaouki dite Saada 3 Tanger
05 39 93 10 10 

MARRAKECH - EL JADIDA

RABAT

        Une entreprise
très engagée sur toutes les sur toutes les 
formes de qualitéformes de qualité

TANGER MEKNES

Souad Bennani

agadir.jeffdebruges@gmail.com 
     @jeffdebrugesagadir

6 avenue des FAR, Agadir
05 28 84 11 09 Houda Tahri

Choco -houda @hotmail.fr 
    @Jeffdebruges_meknes 

Residence Adnane, av des FAR 
05 35 52 85 37 

AGADIR

Mounia Benkirane
mobecma@gmail.com 
    @jeff_de_bruges_rabat_

Magasin Marjane Hay Riad
Centre Commercial Marjane 
Hay Riad
05 37 71 46 81 

Magasin Al Melia Jeff Café
12 angle av. Al Melia et rue 
Meziata 
Marjane City Center Hay Riad
06 66 16 06 06 

Magasin Centre ville
6, Prince Moulay Abdelah
05 37 73 79 36 

FÈS

Mouna Benchekroun

jeffdebruges.fes@gmail.com 
     @jeffdebrugesfes

Route d’Immouzer - Res. Nouzha
05 35 60 66 46 
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Des ingrédients rigoureusement 
sélectionnés par nos maîtres 
chocolatiers

Personnalisation de vos cadeaux

Nous pouvons personnaliser les rubans à votre logo.

Carte

Joignez un message personnalisé à chacun de vos 
cadeaux.

Livraison

La livraison de colis par nos soins avec un suivi person-
nalisé de vos commandes.

Devis et commande

Demandez votre devis personnalisé. 
Pour chaque collection, nous proposons plusieurs autres 
contenants, n’hésitez pas à contacter nos conseiller(e)s 
de vente pour plus d’informations.

Un savoir-faire qui enrichit la
tradition d’un zeste d’audace.

Une haute teneur en cacao dans 
notre chocolat de couverture

Une réalisation de chocolats
aux textures légères, pralinées 
fondantes ou croustillantes

SERVICES PROPOSES SERVICES PROPOSES 

PAR JEFF DE BRUGESPAR JEFF DE BRUGES



         Photographie,
direction artistique
& design graphique
HANAA OUTAIR

www.thisishanaa.com

         Cheffe de projet
RADIA ZOUITEN




